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Els nostres primers
Nuestros primeros

e

Patates braves Edelweiss 10,25€
Patatas bravas Edelweiss

Assortiment de les nostres croquetes 14,50€
Y Surtido de nuestras croquetas

? Foie mi-cuit amb poma caramellitzada 17,50€
Foie mi-cuit con manzana caramelizada

\J Crema de temporada 12,75€
Crema de temporada

Amanida del dia 13, 75€
Ensalada del dia

Canel6 d’alberginia farcit amb hummus 13 50€

acompanyat de brots vegetals
Caneldn de berenjena relleno de hummus
acompafado con brotes vegetales

Canel6 de confit d’anec i foie amb 14,75€

beixamel de bolets
Caneldén de muslo de pato y foie con bechamel
de setas

Ous estrellats amb papada i vieira 15,25€
Huevos estrellados con papada y vieira

Risotto de ceps i gambes 18,25€
Risotto de setas y gambas

Trinxat amb cansalada i botifarra del 15,60€

Perol
“Trinxat” con tocino y botifarra del Perol

Carpaccio de vedella amb perles de 14,95€

mostassa a I'antiga
Carpaccio de ternera con perlas de mostaza a
la antigua




Carn
Carne

Melés de porc ibéric amb salsa de
mel i mostassa i poma al forn

Meloso de cerdo ibérico con salsa de miel
y mostaza y manzana al horno

Garrinet al forn amb fruits vermells

i confitura de poma
Cochinillo al horno con frutos rojos y
confitura de manzana

Vedella al forn a baixa temperatura
amb salsa d'Oporto i saltejat de

verdures
Ternera al horno a baja temperatura con
salsa de Oporto y con verduras salteadas

Llagrimes de secret ibéric amb

parmentier de patates
Lagrimas de secreto ibérico con
parmentier de patatas

Steak tartar
Steak tartar

Xai lleté de l'avia cuit a baixa

temperatura
Cordero lechal de la abuela cocido a baja
temperatura
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22,75€

2715€

25/75€

24,15€

28,50€

27,70€
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Peix
Pescado

Peix del dia al forn amb verduretes
Pescado del dia al horno con verduritas

Bacalla al pil-pil amb fons de patata
i ceba caramellitzada

Bacalao al pil-pil con fondo de patata y
cebolla caramelizada

Filet de ratlla en escabetx amb suc
de llima, pebre exotic i chutney de
mango

Filete de raya en escabeche con zumo de

lima, pimienta exodtica y chutney de
mango

Pop rostit amb parmentier de
patates i pebre roig

Pulpo asado con parmentier de patatas y
pimenton

Tataki de tonyina, sésam i gelat de
wasabi

Tataki de atun, sésamo y helado de
wasabi

22,75€

2475€

25,50€

25,50€




Postres
Postres

Postre casola “Edelweiss” del dia
Postre casero “Edelweiss” del dia

Tiramisu amb Amaretto
Tiramisd con Amaretto

Gelat de nous amb ratafia d'Olot
Helado de nueces con ratafia de Olot

Tatin amb gelat del dia
Tatin con helado del dia

Cuapula de xocolata blanca amb
mandarina i caramel
Cupula de chocolate blanco con
mandarina y caramelo

Figues al brandy amb gelat de
parmesa
Higos al brandy con helado de
pParmesano

Coulant de dol¢ de llet
Coulant de dulce de leche

Sorbet de la casa (de llimona al
romani, mango, mandarina o mojito)
Sorbete de la casa (de limdn al romero,
mango, mandarina o maojito)

Tartaleta amb crema de llimona i
vainilla amb merenga

Tartaleta con crema de limdén y vainilla
con merengue

8,00€

8,00€

8,00€

7,50€

7,50€

8,50€

8,00€

7,00€

8,00€
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Y Begudes
Bebldas

AIGUA / AGUA

Aigua 1L/ Agua 1L 2,75€
Aigua amb gas 0,5L/ Agua con gas 0,5L 1, 75€
Aigua amb gas 1L/ Agua con gas 1L 3,00€
REFRESC / REFRESCO
Aquarius de llimona / limén 2,80€
Coca-cola / Coca-cola zero 2,80€
Schweppes de taronja / naranja 2,80€
Schweppes de llimona / limén 2,80€
Nestea 2,80€
Bitter Kas 2,80€
CERVESA / CERVEZA
Estrella Damm 2,90€
Voll-Damm Doble Malta 3,10€
\ Freedam 2,90€
Freedam Torrada 310€

Clara 3,10€
Turia 3,10€

UniKa (artesanal sense gluten)

VI A COPES / VINO A COPAS

Copa de vi blanc o negre / Copa
de vino blanco o negro

Copa de cava



Hotel Boutique Edelweiss

La nostra cuina es basa en el respecte pel
producte i la tradicio, amb un toc innovador.

Esperem que gaudiu de I'estada i de la nostra
gastronomia.

Segueix-nos a I'Instagram @hotelboutiqueedelweiss i
comparteix la teva experiencia amb #EdelweissGourmet.

Tots els preus son amb IVA inclos.
Servei de pa per persona 1,75€

Tenim a la seva disposicio la carta d'allergens per a
qualsevol dubte o necessitat que tingui

Aquesta carta esta feta amb paper creat de forma
artesanal en els tallers d’ Autisme la Garriga
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